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Quzlita e tranamnza
degli oli di oltva vergini

“Legge 14 gennaio 2013, n. 9
Norme sulia qualita e la trasparenza della fi-
liera degli ofi di oliva vergini.
(G.U. n. 26 del 31 gennaic 2013)

E in vigore dal 1° febbraio scorso, sull’intero
territorio nazionale, la cosiddetta “legge salva
olio”, una vera e propria rivoluzione nella filie-
ra olivicola, che introduce rigorose e stringen-
ti norme in materia di etichettatura, controlii e
sanzioni, allo scopo di rendere il mercato degli
oli di oliva tra quelli piu tutelati, in italia, con-
tro il rischio frodi, contraffazioni e sofisticazio-
“ni. _ : _ '

Le introdotte novita riguardano | pit disparati
aspetti della vigente discipfina normativa. Tra le
pit rilevanti si segnalano:

» termine minimo di conservazione che non
pud essere superiore a diciotto mesi dalla da-
ta di imbottigliamento;

* riconoscimento di nuovi parametri e metodi
di controllo qualitativo {con la pubblicazione,
su apposita sezione del sito del Ministero del-
le Politiche agricole, alimentari e forestali (Mi-
paaf), dei risultati delle analisi per la ricerca
del contenuto di alchil esteri piu metil alchil
esteri); - :

= obbligo di adottare per le indicazioni in eti-
chetta caratteri pit leggibili;

s sanzioni in caso di scorretta presentazione
degii oli di oliva nei pubblici esercizi;

* estensione del reato di contraffazione di indi-
cazioni geografiche a chi fornisce in etichet-
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ta informazioni non veritiere sull‘origine degli
oli di oliva;

¢ sanzioni aggiuntive come V'interdizione da at-

~ tivitd pubblicitarie per spot ingannevoli;
rafforzamento dei metodi investigativi;

¢ diritto di accesso ai dati sulle importazioni
aziendali; : '-

s limiti alle vendite sottocosto nei supermerca-
1; '

¢ modifiche alle norme concernenti 'organiz-
zazione ed il funzionamento del Comitate di
assaggiator;

¢ poteri dell’Autorith garante della concorrenza
¢ del mercato (Agem} in materia di intese re-
strittive nel mercato degli oli di oliva vergini;

» ammissione al regime di perfezionamento at-
tivo per gli ofi di oliva vergini; - _

* obbligo di costituzione e aggiornamento del
fascicolo aziendale.

Dal punto di vista penale, 'apparato sanzionato-
ric & inasprito attraverso 'introduzione, nel cor-
pus del d.lgs. 23172001, di 3 inediti reati che, se
commessi neli’ambito della filiera deli’olio di oli-
va, saranno idonei a far scattare la concorrente
responsabilitd della persona giuridica (oltre a
quella del legale rappresentante aziendale o suo
delegato), con la conseguente possibile applica-
zione delle sanzioni pecuniarie e interiettive pre-
viste dalla legge.

Nello specifico, la legge 14 gennaic 2013, n. 9
dispone quanto riportato di seguito.

Indicazione dell’origine

L'art. 4 del d.m. 10 novembre 2009 recante «Di-
sposizioni nazionali relative alle norme di com-
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focusnonnativo

mercializzazione dell'glio di olivas prevede chela
designazione dell'origine degli “oli extra vergini
di oliva” e degli “oli di oliva vergini” figura attra-
verso V'indicazione sull'etichetta del nome geo-
grafico di uno Stato membro ¢ della Comunita o
di un Paese terzo.

Nel caso di miscele di oli di oliva (sia extra vergi-
ni -che vergini) non estratli in un unico Stato
membro ¢ Paese terzo, figura, a seconda dei ca-
si, attraverse l'indicazione sull’etichetta di:

s miscela di oli di oliva comunitari;

» miscela di ofi di oliva non comunitari;

+ misceta di oli di oliva comunitari e non comu—
n{tan

La cosiddetta “legge salva olio”, oitre a ribadire
alcuni principi valevoli in materia di etichettatura
delia generalita dei prodotti alimentari, aggiun-
ge che:

+ |'indicazione dell‘origine degli oli di oliva ver-
gini deve figurare nel campo visivo anteriore
del recipiente;

* |a grandezza dei caratteri utilizzat! per detta
indicazione non deve essere inferiore a quel-
la prevista dal regolamento UE 1169/2011
sulla fornitura di informazioni sugli alimenti
ai consumatori (parte mediana pari © supe-
riore a 1,2 mmy) anche se, in deroga, & previ-
sto che i caratteri possano essere stampati in
dimensioni uguali a quelii della denominazio-
ne di vendita:dell'clio di oliva vergine, nel
medesimo campo visivo e nella medeSIma ri-
levanza cromatica;

*» nel caso di miscele di oli di oliva estratti in un
altro Stato membro deli'Unione europea ¢ in
un Paese terzo, Vindicazione deil’origine @
immediatamente preceduta dall’indicazione
del termine “miscela”, stampato con diversa
@ pit evidente rilevanza cromatica rispetto al-
lo sfondo, alle altre indicazioni ed alla deno-
minazione di vendita.

lliceita dei marchi

Poste che indicazioni, diciture, immagini e sim-
boli grafici che evocano una zona geografica di
origine degli cli vergini di oliva non corrispon-
dente a quelia effettiva delle olive costituiscono

strumento atto ad integrare una pratica com-
merciale ingannevole, punita ai sensi del codice
del consumc (decreto iegislativo 6 settembre

- 2005, n. 206), la tutela & estesa altrest ai marchi

d’impresa. Tali marchi non possonc costituire
oggetto di registrazione se idonei ad ingannare
it consumatore sulla reale proveniénza delle ma-
terie prime degli oli di oliva vergini.

| marchi registrati per i quali sopravviene il nschlo
di ingannevolezza decadono per illiceita soprav-
venuta ed il titolare, entro un anno dalla dichia-
razione di decadenza, deve avviare immediata-
mente le procedure per ritirare dai mercato i pro-
dofti cosi contrassegnati.

la cosiddetta “legge sul Made in ftaly” (L
350/2003), cosi come novellata dalla presente
normativa, stabilisce che la failace indicazione
nell‘'uso del marchio @ punita, quando abbia per
ogoetto ol di oliva vergini, ai sensi dell'articolo
517 del codice penale (vendita di prodottl indu-
striali con segni mendaci).

Termine minimo di conservazione
e presentazione degli oli di oliva
nei pubblici esercizi

Il termine minimo di conservazione entro il qua-
le gli oli di cliva vergini conservano le loro pro-
prieta specifiche in adeguate condizioni di con-
servazione non pud essere superiore a diciotto
mesi dalla data di imbottigliamente.

Gli oli di oliva vergini proposti ai clienti nei pub-
blici esercizi devono essere posti in confezioni
con idoneo dispositive di chiusura in modo che if
contenuto non possa essere modificato senza
che la confezione sia aperta o alterata ovvero
devono essere etichetiati in modo da indicare al-
meno l'origine del prodotto ed il lotto di produ-
zione a cui appartiene.

La violazione del divieto comporta "applicazione
al titolare del pubblico esercizio di una sanzione
amministrativa da € 1.000 a € 8.000 e ia confi-
sca del prodotto.

Norme contro il segreto
delle importazioni agroalimentari

Nell'cttica della massima trasparenza sulia reale
provenienza degli oli, la legge 14 gennaio 2013,
n. 9 rileva che, fatti salvi eventuali disvelamenti
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distorsivi per la concorrenza o coperti dal segre-
to istruttorio, gl Uffici di sanita marittima, aerea
e di frontiera sono tenuti a rendere accessibili a
tutti gli organi di controllo e alte amministrazio-
ni interessate le informazioni a propria disposi-
zione concernenti l'origine deglt oli di oliva ver-
gini e delle olive. '

Disciplina sulla vendita sottocosto
degili oli di oliva extra vergini

Nei settore degli oli di oliva extra vergini la ven-
dita sottocosto & soggetta a comunicazione al
Comune in cui & ubicato |'esercizic commercia-
le, che deve avvenire almeno venti giorni prima
dell'inizio e pud essere effettuata solo una volta
nel corso dell’anno.

Norme sul contrasto delle frodi
e decreto legislative 231/2001

Come sopra segnalato, risulta dirompente |'im-
patto della disciplina in esame che, nel compar-
10 degli oli di oliva, prevede la possibile respon-
sability deli'ente ex d.lgs. 231/2001, oltre che
per la commissione dei reati di cui agli artt.:

e 473 c.p. (contraffazione, alterazione o uso di
marchio segni distintivi ovvero di brevetti,
modelli e disegni);

e 474 c.p. (introduzione nelflo Statc e commer-
cic di prodotti con segni falsi);

* 515 c.p. {frode in commercio);

* 516 c.p. {vendita di sostanze alimentari non
genuine come genuine);

* 517 cp. (vendita di prodotti industriali con
segni mendaci);

+ e 517-guater c.p. (contraffazione di indica-
zioni geografiche o denominazioni di origine
dei prodotti agroalimentari}, '

anche per fre inediti reati presupposto, ovvero:

* 440 ¢ p. adulterazione o contraffazione di
sostanze alimentari; _ .

* 442 cp. commercio di sostanze alimentari
contraffatie o adulterate;

¢ 444 ¢p. commercic di sestanze alimentari
nocive,

focus nonﬁativo

Si ricordera che le cosiddette “frodi” sono state
inserite nel corpus del d.lgs. 231/2001, tra gli il-
leciti idonei a far insorgere 1a concorrente re-
sponsabilita dell'azienda, dalla i. 99/09 (I cosid-
detto “coliegate sviluppo”). Ora, nel'ambito
delia sola filiera degli oli vergini di oliva, 1a re-
sponsabilitd degli enti per gli illeciti amministra-
tivi dipendenti da reato riguardera altresi i delitti
di cul agli artt. 440, 442 e 444 c.p..

Come per la generalitd dei reati di cui al d.igs.
23172001, oltre alla realizzazione della fattispe-
cie di reato inclusa tra quelli presupposte, resta
ferma la necessaria prova circa la sussistenza di
tutti gli ulteriori requisiti richiesti da! ¢.igs. {in
particoiare I'aver agito nell’interesse ¢ a vantag-
gio dell'ente da soggetto: in posizione apicale 0
sottoposto) nonché fa possibilita di esonero da
responsabilitd per le aziende che si sono dotate
ed hanno efficacemente attuato il cosiddetto
“modello organizzativo™, .

In conclusione, si segnalano, sul versanie della
tutela: '

s la previsione di sanzioni accessorie alla con-
danna per il delitto di contraffazione di indi-
cazioni geografiche o denominazioni di origi-
ne gel prodotti agroalimentari;

¢ sanzioni accessorie in caso di condanna per i
delitto di adulterazione o contraffazione;

s forte rafforzamento degli istituti processuali
ed investigativi.

Latte e crema crudi,
le nuove regole

Decreto 12 dicembre 2012 — Ministero della Sa-
lute

Informazioni obbligatorie e misure a tutela
del consumatore di latte crudo o crema cru-
da, in attuazione deli’art. 8, commi 6 e 9, del
decreto-legge 13 settembre 2012, n. 158, re-
cante «Disposizioni urgenti per promuovere
lo sviluppo dei Paese mediante un piu alto
livello di tutela della salute» convertito, con
modificazioni, dalla legge 8 novembre 2012,
n. 189,

(G.U. n. 24 del 29 gennaio 2013)
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Come noto, il cosiddetto “decreto Balduzzi”
(decreto legge 13 settembre 2012, n. 158 recan-
te «Disposizioni urgenti per promuovere lo svi-
luppo del Paese mediante un pil alto livelio di
tutela della salute» convertito, con modificazio-
ni, nelia legge 8 novernbre 2012, n. 189 ha riba-
dito la necessita di raccomandare la pastorizza-
zione domestica attraverso la bollitura del 1atte
cruda o crema cruda prima de! consumo stabi-
lendo che: «l’operatore del settore alimentare
che immette sul mercato latte crudo o crema
cruda destinati all'alimentazione umana diretta
deve riportare sulla confezione del prodotio o in
etichetta le informazioni indicate con decreto
del Ministro della Salute.
Salve quanto previsto dal comma 6, in caso di
cessione diretta di iatte crudo, 'operatore del
settore alimentare provvede con 'esposizione di
un cartello, nello stesso luogo in cui awiene 1a
vendita del prodotto, ad informare il consumato-
re finate di consumare il prodotto previa bollitu-
ra.

L
L'operatore del settore alimentare che utilizza di-
stributor automatic per la vendita diretta di lat-
te crudo deve prowedere secondo le indicazioni
stahilite con decreto del Ministre della Salute.
La somministrazione di latte crudo e crema cru-
da nel'ambito defla ristorazione collettiva, com-
prese le mense scolastiche, & vietata.
Salvo che if fatto costituisca reato, gii operatori
che non rispettand le disposizioni di cui sopra so-
no scggetti all’applicazione della sanzione ammi-
nistrativa pecuniaria da 2.000 a 20.000 euro».
In attuazione della normativa sopra riportata, ed
in particolare delie evidenziate disposizioni che
rimandano alle indicazioni stabilite da decreto
de| Ministerg della Salute, con it d.m. in esame &
stabilito che: «L'operatore del settore alimentare
che immette sul mercato latte crudo o crema
cruda destinati all'alimentazione umana diretta
deve riportare sulla confezione del prodotto o in
etichetta la dicitura: “prodotto da consumarsi
previa bollitura”».
Per quel che concerne la vendita diretta tramite
distributori automatici di latte ¢rudo, I"'operatore
dovra: _ '

a) riportare in maniera chiara e visibile sul fron-
tale del distributore automatico, in rosso e

ceon caratteri di-almeno 4 centimetri, la dici-
tura “prodotto da consumarsi previa bollitu-
ra”;

b) indicare in maniera chiara e visibile |la data di
mungitura del iatie e la data di scadenza del-
lo stesso, che non deve superare i tre giorni
dalla data di mungitura;

¢} escludere la disponibilitd di contenitori desti-
nati al consumo in foco del prodotto.

Nel caso in cui il distributore disponga di un si-
stema di imbottigliamento, detti contenitori do-
vranno riportare in etichetta le indicazioni di cui
alle lettere &) e b) con caratieri di almeno un
centimetro e di colore rossa.

indicazioni sulla salute,
ie linece guida
sulle condizioni specifiche

Decisiong di esecuzione della commissione del
24 gennaio 2013

che adotta linee guida sull'attuazione delle
condizioni specifiche per le indicazioni sulla
salute di cui ail'articoio 10 de! regoiamento
CE 1924/2006 dei Parlamento europeo e del
Consiglio.

(G.U.UE. L 22 del 25 gennaio 2013}

Con il prowedimento in esame la Commissione
europea offre aicune delucidazioni in materia di
health claims (ovwvero messaggi di carattere com-
merciale e facoltativo, presentati sotto forma di
parole, frasi, immagini, logo ecc., che sostengo-
no, suggerisconc o implicanc tesistenza di un
rapporto tra il prodotto alimentare in questione
e la salute) che, come noto, possono essere sud-
divisi in due sottocategorie:

s [ndicazioni funzionali generiche: che descri-
vono o fanno riferimento al ruclo di una so-
stanza nutritiva o di altro tipo per la cresci-
13, lo sviluppo e le funzioni defl'organismo,
owvero a funzioni psicologiche e comporta-
meniali, ovvero, fatta salva la direttiva

- 96/8/CE, i1 dimagrimento o il controllo def
peso oppure la riduzione dello stimolo del-
ia fame o un maggiore senso di sazieta o [a
riduzione dell’energia apportata dal regime
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alimentare. Lelenco deile indicazioni auto-
rizzate e delle relative condizioni di impiego
2 stato adottato con il recente regolamento
UE 432/2012.

» indicazioni refative alla riduzione di un rischio
di melattia: owero qualunque indicazione
sulla salute che affermi, suggerisca o sottin-
tenda che il consume di una categoria di ali-
menti, di un alimento o di uno dei suoi com-
ponenti riduce significativamente un fattore
di rischio di sviluppo di una malattia umang;
o

* che si riferiscono allo sviluppo e alla salute
dei bambini. Dette indicazioni vengone di
volta in volta autorizzate (o respinte) con re-
golamento comunitario che definisce, se del
caso, fe condizioni di utilizzo del claim ed i ri-
terimento al parere Efsa sulla cui base & stata
assunta la decisione di ammetiere o respin-
gere il cfaim.

| chiarimenti del legislatore comunitario, per
certi versi, ribadiscono concetti ormai assimila-
ti dagli operatori del settore alimentare men-
tre, per altri, offrono interessanti spunti inter-
pratativi,

Le linee guida riguardano in particolare I"applica-
zione dell’art. 10 del reg. CE 1824/2006, che re-
ca alcune condizioni specifiche per I'impiego di
indicazioni salutistiche nell’etichettatura, presen-
tazione e pubblicita di un alimento.

Articolo 1071, le condizioni specifiche

Le indicazioni suila salute sonao vietate, a menc
che non sianc conformi ai requisiti generali del
capo 1l e ai requisiti presenti nel regolamento e
incluse nell’elenco delte indicazioni autorizzate
di cui agli articoli 13 {indicazioni funzionali ge-
neriche, n.d.r.) e 14 (indicazioni sulla riduzione
dei rischi di malattia e indicazieni che si riferi-
scono allo sviluppo e alla salute dei bambini,
n.d.r.).

A tal proposito, & importante precisare che
i'inclusione dell‘elence delle indicazioni auto-
rizzate & condizione necessaria, ma non suffi-
ciente, per potersi legittimamente fregiare del
claim. Anche per je indicazioni sulla salute au-
tforizzate & necessario verificare che il loro uso
sia pienamente conforme a tutte le ulterion

focus normativo

prescrizioni {generali e specifiche) del regola-
mento CE 1924/2006.

Si ricordano, in particolare, quelle di cui all'art. 5,
che dovranno sempre essere oggetto di attenta
verifica da parte dell’'operatore del settore ali-
mentare;

Articolo 10/1, ie condizioni generali

Uimpiego di indicazioni nutrizionali e sulla salute
& permesso sofanto se sono rispettate le se-
guenti condizioni:

© si & dimostrato che la presenza, I'assenza o il
contenuto ridotto in un alimente o categoria
di alimenti di una sostanza nutritiva o di aitro
1ipo rispetto alla quale & fornita 'indicazione
ha un effetto nutrizionale o fisiclogico bene-
fico, sulla base di prove scientifiche general-
mente accattate,

» |3 sostanza nutritiva o di altro tipo rispetto al-
la quale & fornita I'indicazione:

— & contenuta nel prodotto finale in una
quantita significativa ai sensi della legista-
ziohe comunitaria o, in mancanza di ali
regole, in gquantita tale da produrre l'effet-
to nutrizionale o fisiologico indicato, sulla
base di prove scientifiche generalmente
accettate, ©

— non & presente ¢ & presente in quantita
ridotta, in modo da produrre I'effetio
nutrizionale o fisiologico indicato, sulla
base di prove scientifiche generalmente
accettate,;

s se del caso, |la sostanza nutritiva ¢ di altro

. tipo per la quale & fornita [indicazione si
trova in una forma utilizzabile dall'crgani-

SMo;

* la guantita del prodotto tale da poter essere
ragionevolmente consumata fornisce una
quantita significativa della sostanza nutritiva
o di altro tipo cui si riferisce lindicazione, ai
sensi della legislazione comunitaria o, in
mancanza di tali regole, una quantita tale da
produrre l'effatto nutrizionale o fisiologico
indicato, sulla base di prove scientifiche ge-
neralmente accettate;

» conformitd con le condizioni specifiche di cui
al capo Il ¢ IV, secondo il caso,

+ i sl pud aspettare che il consumatore medio
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comprenda gli effeiti benefici secondo la for-
muiazione dellindicazione;

» si riferiscono agli alimenti pronti per essere
consumati secondo le istruzicni del fabbri-
cante.

In sintesi, sono vietate le indicazioni sulla salute
non autorizzate {non inserite in uno degli elen-
chi delle indicazioni consentite) e quelle autoriz-
zate {inserite in uno degli elenchi delle indicazio-
ni consentite} il cui utilizzo non & conforme alle
prescrizioni del regolamento.

Articolo 1072

Le indicazioni sulla salute sono consentite solo se
sull'etichettatura o, in mancanza di etichettatu-
ra, nella presentazione e nella pubblicita sono
comprese le seguenti informazioni:

a) una dicitura relativa all'importanza di una
dieta varia ed equilibrata e di uno stile di vita
sang;

b) la quantita dell’alimento e le modalita di con-
sumo necessarie per ottenere F'effetto bene-
fico indicato {la disposizione intende assicu-
rare per tutte le indicazioni sulia salute che |l
consumatore sia informato in modo esau-
riente sulla quantita e sulle modalita di con-
sumo quotidiano dell’alimento. Occorre, ad
esempio, specificare se |'effetto indicate pud
essere ottenuto consumando [‘alimento
un‘unica volta o varie volte nel corso deila
giornatay;

Q) se del caso, una dicitura rivolta alle persone
che dovrebbero evitare di consumare |'ali-
mento, & '

d) un’appropriata avvertenza per i prodotti che
potrebbero presentare un rischic per la salu-
te, se consumati in quantita eccessive.

A tal proposito, si ricorda che per le indicazio-
ni sulla riduzione dei rischi di malattia I'etichet-
tatura, oltre ai requisiti generall ed alle indica-
zioni supplementari di cui sopra, deve riporta-
re anche una dicitura indicante che la malattia
cut 'indicazione fa riferimento & dovuta a mol-
teplici fattori di rischio e che l'intervento su
uno di questi fattori pud anche non avere un
effetto benefico,

Sfusi ed equiparati

Nel casc di alimenti non preconfezionati destina-
ti alla vendita al consumatore finzle o ai servizi di
ristorazione di collettivita e nel caso di alimenti
confezionati sul luego di vendita su richiesta del-
I'acquirente o preconfezionati ai fini della vendi-
ta immediata, le informazioni obbligatorie di cui
all’articolo 10, paragrafo 2, lettere a) e b), non’
sono richieste. Le informazioni di cui all’articolo
10, paragrafo 2, lettere ¢) e d), sono invece ri-
chigste sempre, se necessario.

Ai fini della conformita ali‘articolo 10, paragrafo
2, & necessario inserire le informazioni obbliga-
torie nelletichettatura degli alimenti per i quali &
fornita I'indicazione sulla salute.

Nei casi in cui non esiste un’etichettatura, le in-
formazioni obbligatorie sono fornite nella pub-
blicitd e nella presentazione dell'alimento per il
quale & fornita l'indicazione sulla salute. Se, ad
esempio, un‘indicazione sulla salute & utilizzata
nella pubblicitd generica di un alimento (ad
esempio, olio di oliva, latticini, carni ecc). la
guale non & legata a uno specifico prodotte che
sarebbe prowisto di etichettatura, le informazio-
ni obbligatorie devono essere fornite anche nel-
la pubbiicita e nella presentazione di tale alimen-
10 (ad esempio, dépliant, cartellonistica ecc.).

Articolo 10/3

Ii riferimento a benefici generali e non specifici
della sostanza nutritiva o dell‘alimento per la
buona salute complessiva o per il benessere de-
rivante dallo stato di salute & consentito soltan-
1o se accompagnato da un'indicazione specifica
sulla salute inclusa negli elenchi di cui agi artico-
i 13 614 -

Trattasi di dichiarazioni facili, attraenti, che fan-
no riferimento a benefici generali e non specifici
dell‘alimento per fa buona salute complessiva o
per il benessere derivante dallo stato di salute.
L'utilizzo di gueste dichiarazioni pud essere utile
ai consumatori poiché contengono messaggi di
facile comprensione. Questi messaggi possonc
tuttavia essere faciimente fraintesi e/o male in-
terpretaii dai consumatori; ‘per questo motive,
qguande si fa riferimento a benefici generali e
non specifici, tale riferimentc deve essere ac-
compagnato da un‘indicazione specifica sulia sa-

ALIMENTIGBEVANDE A Anno XV - 2 - Marzo 2013




lute figurante nell’elenco delle indicazioni sulla
salute consentite del registro dell’Unione. A fini
del regolamento, l'indicazione specifica autoriz-
zata sulla salute che accompagna la dicitura che
{a riferimento a benefici sanitari generali e non

specifici deve figurare «accanto a» 0 «dopos ta-

le dicitura,

Le indicazioni specifiche degli elenchi delle indi-
cazioni sulia salute consentite devono avere una
certa attinenza con il riferimento generale e gl
operatori che se ne avwalgono hanno pertanto la
responsabitita di dimostrare il legame tra i riferi-
mento ai benefici generali e l'indicazione sulia
salute specifica che I'accompagna. Se questo ri-
ferimento diventa pit generale, ad esempio «per
una buona salute», potra essere accompagnato
da varie indicazioni sulia salute consentite di tali
elenchi. :

Le indicazioni sulla salute non autorizzate perché
giudicate {roppo generiche possono essere uti-
lizzate legalmente come indicazioni facenti rife-
rimento a benefici generali e non specifici delia
sostanza nutritiva o deil’alimento per la buona
salute complessiva o per il benessere derivante
dallo stato di salute, se accompagnate da un‘in-
dicazione specifica inserita nell'elenco delle indi-
cazioni consentite.

Al via il “Pacchetto Qualita”

Regolamento UE 1151/2012

dei Parlamento europeo e del Consiglio dei
21 novembre 2012 sui regimi di qualita dei
prodotti agricoli & alimentari.

(G.U.U.E. L 343 del 14 dicembre 2012)

Il regolamento UE 1151/2012, noto come “Pac-
chetto Qualita”, abroga e sostituisce i regola-
menti CE 509/2006 (relativo alle specialitd tradi-
zionaii garantite) e 51072006 (relativo alla prote-
zione delle indicazioni geografiche e delle deno-
minazioni d'origine), al fine di rispondere alia
sempre pit crescente domanda di prodotti agri-
coli o alimentari con caratteristiche specifiche ri-
conoscibili, in particolar modo guelle connesse
ali’origine geografica.

Presupposto su cui poggia ta novellata disciplina
¢ che i produttori debbano poter comunicare
agli acquirenti le caratteristiche dei propri pro-

dottl in condizioni di concorrenza leale e, per-
tanto, sotto l'egida di una regolamentazione
uniforme. o

It nuovo regolamento introduce, inoltre, 1a possi-
bilita di impiegare termini facoitativi di qualita
per consentire ai produttori di comunicare il va-
lore aggiunto di un determinate prodotto.
Semplificazione burocratica e rafforzamento dei
ruole dei produttori {in Htalia i consorzi) soneo gli
ulteriori principi ispirateri deila nuova politica
della qualita.

Tra le novita di rilievo rispetto alla abrogata disci-
plina si segnalano i seguenti punti.

e Protezione ex cofficio {non & pil necessaria
una denuncia di parte affinché si attivi ii pro-
cesso di protezione su un prodotto ricono-
sciuto a livello comunitario). Afl’art. 13 del re-
golamento & esplicitamente anundiato il prin-
cipio in virtts del quale gli Stati membri sono
tenuti ad adottare le misure necessarie per la
tutela delle indicazioni geografiche designan-
do le autorita a tal fine responsabili. Da ci¢
discende che tutti gli Stati membri saranno
tenuti a contrastare altresi le contraffazioni
dei prodotti tuteiati con indicazione geogra-
fica di un aitro Paese. A tal proposito, si ricor-
dera il noto caso “Parmesan”, commercializ-
zato anche in altri Paesi europei, sebbene pa-
lesemente ed illegittimamente evocative del-
la Dop Parmigiano Reggiano. Le autorita de-
signate devono offrire adeguate garanzie di
obiettivitd ed imparzialita, La protezione pre-
vista dall’art, 13 & stata estesa anche aile
Dop/lgp utilizzate come ingredienti di pro-
dotti composti, elaborati o trasformati,

¢ Novita in materia di Stg. Una delle pil rile-
vanti innovazioni apportate dal regolamento
UE 115172012 consiste nef venir meno della
possibilita di registrare una Stg senza riserva
del nome. In ltalia, si ricorda, sono state regi-
strate due sole Stg (pizza napoletana e moz-
zarella). Parallelamente & previsto un iter pitt
snello per prodotti che non hanne la registra-
zione del nome, attraverso I'introduzione di
una procedura semplificata per fa registrazio-
ne dei nomi delle 5tg registrate senza riserva.
Si segnala, inoltre, che i produttori che richie-
dono la registrazione di una Specialita tradi-
zionale garantita dovranno dimostrare il radi-
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focus normativo

camento sul mercato domestico da almeno

30 anni (invece del 25 anni sinora previsti),

Altra importante novita € che il nuovo regime

Stg tutelera non solo | metodi di produzione

tradizional, ma anche le ricette.

[ nomi registrati secondo le prescrizioni

defl’articolo .13, paragrafo 1, del regola-

mento CE 509/2006 (registrati senza riser-
va del nome} possono continuare ad utiliz-
zare il logo Stg alle condizioni stabilite dal
regolamento CE 509/2006 fino al 4 gen-

naig 2023.

Etichettatura. {'art. 12 del regolamento pre-

vede che possano figurare in etichetta sia

rappresentazioni grafiche della zona d'origi-
ne, sia testi o simboli che si riferiscono allo

Stato membro e/o alle regioni all'internc del-

le quali & situata la zona di produzione delle

Dop/lgp. Congiuntamente alle denominazio-

ni di origine protette e alle indicazioni geo-

grafiche protette possono essere inoltre uti-
lizzati marchi collettivi geografici.

Prodotti di montagna. Con il nuovo regola-

mento trovano finalmente una disciplina

specifica | cosiddetti prodotti di montagna.

Le nuove misure prevedono l'introduzicne

dell*etichettatura facoltativa “Prodeotio di

montagna”, che pud essere utilizzato esclu-

sivamente per indicare un prodotto ottenu-
to con materia primma e/o mangimi per ani-

mali provenienti essenzialmente da aree di

montagna ed il cui processo di trasforma-

zione avviene nelle aree di montagna come

definite dal reg. CE 1257/1999:

Si ricorda che il regolamento citato all’art.

18 indlvidua le seguenti zone di montagna:

«Le zone di montagna sono quelle caratie-

rizzate da una notevole limitazione delie

possibilita di utilizzazione delle terre e da
un notevole aumento del costo del lavoro,
dovuti:

- all'esistenza di condizioni climatiche
molto difficili a causa dell'altitudine, che
si traducono in un periodo vegetativo
nettamente abhreviato,

— in zone di altitudine inferiore, all'esistenza
nella maggior parte del territorio di fort
pendii che rendono impossibile la mecca-
nizzazicne o richiedono impiege di ma-
teriale speciale assai oneroso, owero

- ad una combinazione dei due fattori,
guando lo svantaggio derivante da cia-
scuno di questi fattori presi separata-
mente & meno accentuato, ma la loro
combinazione comporta uno svantaggio
equivalente.

Le zone situate a nord del 62° parallelo
e talune zone adiacenti sonc assimilate
alle zone di montagnas.

e Prodotto delle isole. A tal proposito, la

Commissione si impegna a presentare, en-
tro il 4 gennaic 2014, uno studio sulla pos-
sibilitd di introdurre il nuovo termine facol-
tativo di qualita “prodotto dell’agricoltura
delle isole” per gli alimenti con materia pri-
ma e lavorazione sostanziale, per determi-
narne le caratteristiche proveniente dalle
iscle.

Simbolo comunitario. Mentre I'art. 8/2 del
reg. (CE) 510/2006 prevede che «le diciture
“denominazione d'origine protetta” e “in-
dicazione geografica protetta” o i simboli
comunitari ad esse associati devono figura-
re sull'etichettatura» I'art. 12/3 del nuovo
regolamento dispone che: «Nel casc dei
prodotti originari deil’'Unione, che sono
commercializzati come denominazione di
origine protetta o indicazione geografica
protetta registrata secondo le procedure
stabilite nel presente regolamento, i simbo-
i dell’Unione associati a tall prodotti figura-
no nell‘etichettatura. Inoltre, il nome regi-
strato del prodotto dovrebbe figurare nelic
stessc campo visivo, Le indicazioni “deno-
minazione di origine protetta” o "indica-
zicne geografica protetta” o le corrispon-
denti abbreviazioni "Dop” o “lgp” possono
figurare nell’etichettatura”.
Analcgamente, dispone I'art. 23/3 che per i
prodotti originari dell’Unione, commercia-
lizzati come 5tg registrate & norma del re-
golamento in esame, il simboio dell'Unione
intesc a dare pubblicita alla Stg figura nel-
I"'etichettatura. Inoltre, il nome del prodotto
dovrebbe figurare nellio stesso campo visi-
vo. Pu¢ inoltre figurare nell’etichettatura
Vindicazione di “specialits tradizionale ga-
rantita” o la corrispendente sigla “Stg”. Tali
nerme si applicano a decorrere dal 4 genna-
io 2016. ' '
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