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Il ritiro di un prodotto per ragioni di sicurezza € un momento difficile
che un'azienda puo essere costretta ad affrontare. La capacita di reagire in
maniera adeguata fa la differenza, come il mettere in campo, a monte,
tutte le procedure di valutazione del rischio. Il seminario pratico
approfondira i capisaldi che consentono di prevenire le crisi e
focalizzera gli obblighi legali relativi al richiamo o al ritiro di un
prodotto.

Nel pomeriggio si simulera la gestione di una situazione di richiamo o
ritiro di alimenti non conformi per valutare la capacita a fronteggiare
correttamente un evento rischioso per l'azienda.

ARGOMENTI

e Analisi del rischio alimentare

e Obblighi legali: richiamo/ritiro, comunicazione al
consumatore. Casi di studio

e L'azione di richiamo/ritiro degli alimenti: verifiche e controlli
ufficiali

e L'azione di richiamo/ritiro degli alimenti: strumenti e
organizzazione aziendale

e Laboratorio pratico: simulazione di gestione aziendale di un
evento di crisi
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http://www.tecnologialimentari.it/it/
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Risk Assessment
Science based

Risk Management
Policy based

Risk Communication
Interactive exchange of information &
opinions concerning risks

PREZZO SPECIALE DI 200 EURO PIU IVA anziché 300 piti Iva PER
CHI SI' ISCRIVE ENTRO IL 19 NOVEMBRE 2015

Per iscrizioni scaricare la scheda e inviarla a segreteria@ominrete.it o al
fax numero: 178 2264 489 oppure seguire il procedimento di iscrizione
on line

vai al seminario

Questa comunicazione viene inviata a coloro che si sono iscritti online al nostro sito di registrazione, a coloro che
hanno sottoscritto il servizio compilando le schede presentate da OM nel corso di propri eventi e a coloro che hanno
risposto in modo affermativo a una richiesta di adesione telefonica.

Il trattamento delle informazioni forniteci € in conformita con il D.lgs. n. 96/2003 sulla privacy.
Per non riceverla piu clicca qui: segreteria@ominrete.it.
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